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6. Czas trwania kontroli: 0d.......bue. b b el e o AL ITE o T
Protokdt niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiscych egzemplarzach dla kazdej ze strom,
a nasigpnie po odczytaniu i omdwieniu zostal podpisany. . :

W przypadku odmowy podpisania protokohu nalezy dokona¢ odpowiednie) adnotacji.
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1V. Potwierdzenie odbioru protokolu
: n h
Protokét kentroli przeprowadzonej w dniu (-}glﬁ....{...(.'.... (6 LI i

otrzymalem (-am) w dniu

Wiadciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokotu moze zglosic zastzezenia do ustaler stanu

Wyniki kontroli detycze wylgcznie skontrolowsnego zakladu,
Niniejszy protoké! nie moze byé bez zgody Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w Bydgoszezy powiclany inacrej juk tylko w
caloscr,
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cgzemplarzu protokolu wlasciwego paristwowego inspektora sanitarnego:

::zazm:zyc wlasciwe
*Mewwmm,mmmdmymm-mmwmﬁww




e Z ZYWNOSCIA Y
Pt rﬂ"ﬁ T e 15’* B g Riden e ﬁj,ﬁg., WO o f‘ & kvaz””‘fg"ﬁ/“h
“‘t ‘f.f tfrfl r{ -I_G _}) #ﬁimn}.‘(&ﬁ...:ﬂalﬂ]%hxi -----------

WS TWOWY POWTATOWY
LEFRTOR SANITARNMY
- il Hisaciusekl 27
e BYOOOSZCI

Pieczgd paittwonesn inspektora sanitarnegn
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ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCI/OBROTU ZYWNOSCIA(ZY WIENIA-
ZBIOROWEGO/ MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

L ]'N'FORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zozngemyd w adpowiednief kolumnie fabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGH (wpisaé ND
kiedy nie dotyczy)
Zakres kontroli Niskie | Sredmie | Wysokie
N) (S) (W)
Ll Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 8 2
1 | Uklad i rozplanowanie pomicszczen zakladu — funkcjonalnose, @f) 2 4
krzyzowanie sig drog, przestrzen robocza zakiadu, zaplecze
| sanitarme pracownikéw majgeych kontakt z Zywnoseia,
9 Stan techniczny pomieszezen zakladu: podlogi, sciany; sufity i @ 2 4
zamoocowane w gérze ¢lementy, okna 1 inne otwory, drzwi, ]
oswietlenie pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowvch
i magazynowych.
3 | Powierzchnie stykajgce sie z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, 0.t 2 4
sprzet wykorzystywane w precesie produkejifsprzedazy.
] 4 | Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. g:‘ 2 4
5 | Zabezpieczenic zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. (EI) 1 2
| 6 } Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpaddaw. @ 1 7
‘ ; Zabezpieczenie przed dost¢pem osob postronnych. @ 1 2
’ I Tlﬂgiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystosé pomieszozen zakladu, Procesy czyszczenia, mycia, @ 8 16
dezynfekeji w calym procesie technologicznym (W tym urzgdzen, -
sprzetu, naczyn). Jakosé wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w @ 5 11
tym zachowanie faficucha chiodniczego. '
: o
3 | Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia 0sob majacych @ 3 15

Y zaznaczyé wiasciwe
















